Formadora de colines
Sticks Shaper
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Especialmente indicada para masas complicadas, masas blandas con mucho aceite (rosquilleta valenciana), etc.

La lona de entrada es regulable en velocidad con respecto al prelaminador, con lo que permite ajustar la entrada de masa segun el gro-
sor que tengamos en la entrada. Dos fotocélulas detectan la masa, y regulan la entrada deteniendo el prelaminador.

Todos los cilindros laminadores y formadores se fabrican en acero inoxidable de una sola pieza, lo que garantiza mas durabilidad.
Incorpora un separador de muelles para facilitar la apertura de las tiras de masa.

Opcionalmente es posible instalar harinadores a la entrada de masa.

Pantalla tactil a color con memorizacién de la mayoria de parametros de la maquina.

Es posible regular y memorizar el centrado en la bandeja asi como la separacion entre bandejas y separacién entre productos, con lo que
se consigue una perfecta uniformidad en masas blandas, evitando que el producto encoja.

Permite trabajar con sélo una persona colocando y quitando bandejas por la parte delantera.

Todas las velocidades, asi como el centrado de la bandeja, fuerza del corte, tiempos, etc., son memorizables en cada programa, por lo
gue se puede cambiar facilmente de producto.

Todos los componentes empleados son de primeras marcas (Omron, Siemens, Mitsubishi, ABB, etc).
APLICACIONES: Colines, grissines y regafia de cualquier longitud, rosquilleta valenciana, saladitos, etc.
Especially suitable for complicated masses, soft masses with a lot of oil, etc.

The entrance canvas is adjustable in speed with respect to the prelaminator, which allows adjusting the entrance of mass according to the thickness that we
have in the entrance. Two photocells detect the mass, stopping the prelaminator.

All laminating and forming cylinders are manufactured in one piece stainless steel, which guarantees more durability.
It incorporates a spring separator to facilitate the opening of the dough strips.

Optionally it is possible to install flour heaters at the entrance of the dough.

Color touch screen with memorization of most parameters of the machine.

It is possible to regulate and memorize the centering in the tray as well as the separation between trays and separation between products, with which a
perfect uniformity in soft doughs is obtained, avoiding that the product shrinks.

It allows to work with only one person placing and removing trays from the front.
All the speeds, as well as the centering of the tray, cutting force, times, etc., can be memorized in each program, so that you can easily change the product.
All the components used are of first brands (Omron, Siemens, Mitsubishi, ABB, efc).

APPLICATIONS: Bread sticks, grissines and bread biscuit of any length, Valencian rosquilleta, salty snacks, etc.
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Productos de masa blanda con
mucho aceite Colines y Regafia sin gluten
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RUEDA Soft-SD.




CARACTERISTICAS

Ancho méximo del transportador de las bandejas maximo 60 cm. / Tray conveyor width 60 cm maximum.
Utiliza bandejas acanaladas o planas. / Use grooved or flat trays.

Dotada de prelaminador. / Equipped with prelaminator.

Grupos laminador y formador extraibles. / The rolling mill and the forming group are removable.

No hay micros mecéanicos en el automatismo, so6lo detectores sin contacto fisico. / There are no mechani-
cal micros in the automatism, only detectors without physical contact.

Separacion regulable mediante muelles / Separation adjustable by springs.

Regulacién de la separacion del producto entre bandejas y entre productos independiente / Regulation of the separa-
tion of the product between trays and between independent products.

Velocidad de produccion variable mediante variadores electrénicos de velocidad. / VVariable production spe-
ed through electronic speed variators.

Alimentacién monofasica 220 V. 6 Trifasica 220 / 380 V. 50/60 Hz. / Single-phase power 220 V. or Three-
phase 220/380 V. 50/60 Hz.

Potencia / Power: W.

Fabricada totalmente en acero inoxidable y plasticos alimentarios. / Manufactured entirely in stainless steel
and food plastics.

Segun marcado CE. / According to CE regulations.

Largo / Length: 4,54 m. con transportador plegado / With folded conveyor: 3,35 m.

Ancho / Width: 0,93 m.

Altura / Height: 1,44m. Altura méaxima con transp. plegado. / Maximum height with folded conveyor: 1,90 m.

Peso / Weight: 400 kg
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Nuestras maquinas son pensadas para trabajar sin problemas durante mucho tiempo,
con ésta voluntad el modelo Soft - SD ofrece una calidad excepcional en la fabricacion
de sus productos.

Un nuevo concepto de maquina versatil, adaptable a la mayoria de formatos, con un de-
purado control electrénico para hacer su manejo cada dia mas facil.

Empleamos materiales de primera calidad y componentes de primeras marcas, lo que
hace que nuestros clientes se sientan orgullosos de sus maquinas.

Mod. MASTER 60

Mod. MS800

Fabricacion de bandejas para cualquier maquina formadora, en acero inoxidable perforado, liso o chapa aluminizada, con o sin marco
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Ctra. Monturque - Cabra Km. 0
Zona Ind. “Los Empalmes”

14930 Monturque (Cdérdoba) SPAIN
Tel. (+34) 957 535 640
info@ruedamaquinaria.com
www.ruedamaquinaria.com
www.tienda.ruedamaquinaria.com



